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102024 3 02.10.2024 : 7 03.10.2024
Gemiise-Curry®!
it mit Mohren, Mais,
Blumenkohl, Reis und Obst HefekloRe®™ o i
— mit VanillasoBect™ % Feiertag geschlossen
Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten Pasta®°! mit Mohrensalat
Ik e Jagdwurstgulasch256vs, | \\
Reibekase™ und Obst @ \\le
07.10.2024 08.10.2024 09.10.2024 10.10.2024 11.10.2024
Veg?t. BOh"enel[‘mme . o Buntes Geflugelfrikassee P™c1M) g
mit Kartoffelwurfeln, frischen | ¥ mit Erbsen, Méhren, Reis und| " | Kiirbis-Karotten-Kartoffel-
Krautern, Mischbrot®¥®* und Obst TagessuppeBPeim Krauterquark &1 |Cremesuppe®!
meni A Dessert" Rote Bete Puffer! auf Quarkkeulchen®c™ mit | g4  mit Butter" und Kartoffeln |™ mit Ci.:\'l)o attabrotAcu
Hackfleisch-Kraut-Pfanne®! Zitr;f:.gen-Bunt‘ters:Be;W mit “ Zucker und Apfelmus?®_ Frischer Salat Obst
mit 7 Kartoffelpiiree" und Obst i it
Kartoffeln DessertM h @\\e/ D‘\ \&' O \ \ <

14.10.2024 15102024 16.10.2024 17.10.2024 18.10.2024

Gefliigelragout® | Schweineschnitzel® L
¥ v Linseneintopfo©! mit
mit griinen Bohnen®’, A% mit BratensoBe®, buntem | . Gefligel-Bratwurst?6@c1 it |~ veganer Linsenelntopr=m
eln un e Gemiise® und Kartoffeln - . BratensoRe®, Sauerkraut® und [—— Kartoffelwtirfeln,
Milchreis™ Y . Mohrenstreifen
weeni A Eetiabl: mit Zucker-Zimt: &% Kartoffeln Vollkornbrot®¥s3 und' Obst
Méhren-Eintopf©! mit Gemiisecremesuppe®! e et | T |Pasta®s _ wi Wi
Kartoffelwiirfeln, frischen | g% mit SiiBkartoffeln, % Mischung duiiEsemhats mitCemissholonnesnTl | o Gulaschae: o mit b4
Krautern, Vollkornbrot®¥® und | = | Roggenmischbrot®®3 und < (| o Reibekase" und Gurkensalat | ™ Pasta®c! und Obst

Obst

22.10.2024

Dessert"

21.10.2024

2302024 24.10.2024 25.10.2024

4 Jumbo-Fischstabchen®7! mit

Vollkorn-Pasta®c! ok iider SenfsoReSMS
mit Gemiise-Pesto®®!, Reibekase" | -~ Gemiise-FrikadelleA61s na—— e Ll “’,,“ s ‘ raupcheneintopf?© mit
und Dessert" Sachsische mit KrautersoRe® und w5 “ KATOHOIpUISSR Ui Mohren, Kartoffeln und
weni A Kartoffelsuppe®  mit Tomatenrels Eierkuchen®®! mit Zucker |~ Salat mit Joghurtdressing®" Vollkornbrotele?
Wiirstchenscheiben®™®, Méhren ob und Apfelmus?® Pasta®! mit Sauce "Napoli"®, | _ ' Soa
" St Reibekase" und buntem Salat | €4

BIEERERE | @,\ le_ ol ( Z_ mit Joghurtdressing®" ( [ e
E e —

Schweinefrikadelle®c!
. . mit BratensofRe®.,
Bh;‘i;‘l:‘:;ff(n;ﬁlsrzﬁ:‘gﬁxﬁénkom't ﬁ Mischgemiise® und Vanilla-MilchgrieBbrei®™ mit| .
Kartoffeln und Mischbroteves |~ Kartoffeln = ZuckerZiipthischung = 4 Felertag
Dessert" Gemise-Bratling N Kompott
mit KrautersofRe®™, @ iy
@v&\Q/ Kartoffelpiiree™ und Obst | Q&

Unsere Qualititsarbeit zeichnet sich durch die Zertifizierung unseres HACCP-Konzepts durch die DEKRA sowie des Zentralspeiseplans durch die Deutsche Gesellschaft fir Erndhrung (DGE) und die Arbeiten nach den Richtlinien ISO 9001:2008 aus.

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, soliten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmitte! (3) geschwefeit (4) mit Farbstoff (5) mit SiRungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Saurungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsaiz

(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdnisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G} Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: G1-Weizen, G2-Dinkel, 63-Roggen, 64 Gerste, G5-Hafer, G6-Kamut ) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K}
Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inki. Laktose (N} Schalenfriichte: N1-Mandein, N2-Haselnusse, N3 Walnisse, N4-Kaschunisse, N5-Pecaniisse, N7-Pistazien, N8 Macadamia-Queenslandnissse, (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugni
5‘ A 23




